COLECCION F !

VINO ELABORADO EN ANADAS EXCEPCIONALES

E§ 90% Tempranillo y 10% Garnacha.

“¥" Parcelade 1 hectdrea en Laguardia plantada en vaso en el afio
1.946, a 620 metros de altura sobre el nivel del mar. Es una
vifia que dada su altura y situacion cercana a la Sierra de
Cantabria, tiene una escasa produccion de una alta calidad.
Debido a su antigiiedad, cuenta con algunas plantas de otras
variedades, que le otorgan personalidad y diferenciacion a la
vendimia de la uva.

Maceracion prefermentativa 3 dias en frio a 9-10° C, con
remontados largos. Al 4° dia comienza la fermentacion de 15
dias a temperatura controlada (27-29°C) para preservar 0s
aromas primarios. Finalizada esta, se mantienen los deposi-
tos macerando durante 6 dias con un riego de sombrero
diario. Fermentacion maloldctica en barrica.

17 meses en barricas nuevas de roble francés.
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Brillante color rojo picota. Elegante conjuncion de aromas
a fruta madura, notas especiadas de crianza y tonos minera-
les, con toque tostado. Perfecta union de fruta y madera.
Cuerpo y sedosidad en hoca, carnoso, equilibrado, con
taninos nobles, amplio, largo y sabroso.

Postgusto muy agradable.

Limitada produccion (1.300 botellas) para un vino

VALLOBERA tinto que sdlo sale al mercado en afios excepciona-

COLECCION FAMILIAR les (1 de cada 5 afiadas).
ROA | EMsotelchme | : ') Recomendado con cames rojas y de caza, chuletillas al
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sarmiento, asados y quesos curados.

- Q Botella de 75 cls.

VALLOBERA

LAGUARDIA +- RIOJA ALAVESA




