VALLOBERA \

TEMPRANILLO CON 14 MESES DE
CRIANZA EN BARRICA DE ROBLE FRANCES

% Variedad 100% Tempranillo. Elaboracion con uva despa-
lillada.

[ Maceracion pre-fermentativa de 3 dias a 13-14° C con
remontados largos. Al cuarto dia comienza la fermenta-
cion a una temperatura entre 25 y 27°C, preservando la
franqueza en los aromas primarios.

&= Hapermanecido 14 meses en barrica de roble francés y un
minimo de 6 meses de reposo en botellero.
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A la vista encontramos un vino de capa media-alta, de
brillante e intenso color rubi.

En nariz nos muestra en un primer plano intensos aromas
de fruta madura, acompariados de especias y un ligero

VALLUBERA cardcter mineral, que otorgan al vino un caracter fino y

elegante.
Clcarnzaa En boca encontramos un vino equilibrado, intenso
largo. Redondo, con cuerpo, buena acidez, trago sabroso,
A amplio y largo. Retrogusto largo y armonioso.
H Recomendado con carnes rojas, caza, asados y queso
SRR e ven1101s curado.

ﬂ] Botella de 75 cls.

ﬂ] Botella magnum de 1,5 1.
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VALLOBERA

LAGUARDIA :- RIOJA ALAVESA



